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CIENCIA

O que leva uma cimenteira

a produzir microalgas?

Secil aposta nas microalgas para
sequestrar CO2, mas ndo so: ja comecou

a comercializar aquele que acredita ser
um dos produtos com maior potencial na
alimentacdo, cosmética e biocombustiveis

Biotecnologia
Alexandra Prado Goelho

A pergunta do titulo surge natural-
mente a qualquer visitante que entre
na fibrica Cibra-Pataias, da cimentei-
ra Secil, perto de Alcobaga. No meio
das instalag6es industriais classicas,
montes de pneus para queimar e cha-
minés, estendem-se longos tubos
transparentes percorridos por um
niimero incalculavel de microalgas
verdes.

Se somarmos todos estes tubos,
sdo mais de 300 quilémetros de “pis-
cinas” redondas onde nadam algas
tdo microscopicas que so as vemos
quando se juntam aos milhares de
milhdes. Segundo Gongalo Salazar
Leite, administrador da Secil, esta-
mos perante “o maior conjunto de
fotobiorreactores em sistema fecha-
do do mundo” — e um investimento
de 15 milhoes de euros. ,

O projecto desta Unidade de Pro-
ducdo de Microalgas — que inclui um
laboratério na fabrica e a producido
de microalgas até a fase de embala-
mento do produto em p6 — come-
cou ha oito anos, mas s6 anteontem
foi oficialmente inaugurado. Houve
avangos e recuos, “muitos insucessos
pelo caminho”, explicaram os res-
ponsaveis, e s6 agora consideraram
que era altura para fazer esta apre-
sentacdo publica.

Tudo comecou com uma preocu-
pacdo ambiental. Uma cimenteira é
uma indnstria altamente poluente
— basta saber que cada tonelada de
calcario que é trabalhada para pro-
duzir cimento lanca 600 quilos de
diéxido de carbono (CO2) para a at-
mosfera.

Por todo 0o mundo, as empresas da
area procuram formas de sequestrar
0 CO2 emitido, para atingir as metas
para a reducdo de gases com efeito
de estufa. Ha diferentes estratégias
para isso, explicou na inauguracdo
Julio Abelho, o engenheiro que dirige
o projecto. “Mas sdo tecnologias de-
masiado caras, que tém um impacto

elevado na competitividade.” Dai que
a Secil tenha procurado uma alterna-
tiva mais viavel — e acabou por a en-
contrar na producido de microalgas.

Ricas em proteinas, minerais, hi-
dratos de carbono, icidos gordos,
vitaminas e outros componentes, as
microalgas usam o CO2 para o pro-
cesso de fotossintese e conseguem
duplicar a sua biomassa mais de duas
vezes por dia. Ou seja, sublinha Sofia
Hoffmann de Mendonga, responsa-
vel pelo desenvolvimento de negé-
cio da Allmicroalgae (a empresa que,
dentro da Secil, explora a produgio
de algas), “tém uma produtividade
maior do que qualquer outra fonte
vegetal de nutrientes”.

O resultado é duplo: nio s6 po-
dem absorver o di6xido de carbono
produzido pela cimenteira como se
transformam elas préprias num pro-
duto com valor comercial (ver texto
nestas paginas). “O nosso projecto
esta centrado no sequestro de CO2”,
afirma Jiilio Abelho, mas “o que vier
amais é um ganho”.

Dar-Thes agiicar

O objectivo é conseguir vir a fixar 20
a 25% do di6xido de carbono pro-
duzido pela cimenteira, mas por
enquanto esta-se ainda em fase de
testes e s6 nas algas usadas para in-
vestigacao (metade do total) é que
é usado esse CO2 industrial. Por ra-
zbes de seguranca alimentar, nas que
se destinam a elaboragio de suple-
mentos alimentares usa-se exclusiva-
mente CO2 aprovado para ser usado
em produtos destinados a consumo
humano.

Este é um excelente exemplo da
“economia circular”, declarou, du-
rante a visita a unidade, o ministro da
Economia, Manuel Caldeira Cabral,
notando como para o problema da
poluicdo foi encontrada uma solugio
com potencial para se transformar
num outro negocio.

Para ja, estdo ainda a ser dados
0s primeiros passos — o plano de
implementacado prevé sete fases e
a empresa estd a entrar na quarta,

Por todo o mundo,
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que emitem, para
atingir as metas
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de gases com
efeito de estufa
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Os tubos onde nadam algas microscépicas na fabrica da Secil perto de Acobga; e

que passa por encontrar fontes de
actcar o mais baratas possivel, como
a beterraba-sacarina ou os residuos
de comida, para “alimentar” as algas.
E que, a par da fotossintese, na qual
as algas crescem a partir da luz solar,

' comegou muito recentemente a ser

aplicado em Pataias um processo de
fermentacao.

“A fermentacéo tem a vantagem de
acelerar o processo de crescimento.
A produtividade é maior ainda”, ex-
plica ao PUBLICO Sofia Mendonca.
“Podem-se usar diferentes fontes de
carbono organico, como os agtica-
res, os amidos, e € isso que estamos

-

, em baixo, o laboratér

a estudar neste momento: que tipo
de microalgas podemos fermentar e
com que substratos.”

0 caminho que se abre é imenso,
reforga, por seu lado, Jiilio Abelho.
“Existem no mundo mais de 300 mil
espécies de microalgas e estéo cata-
logadas pouco mais de 300. A nossa
ideia é experimentar novas espécies
para perceber o potencial especifico
de cada uma.” Para ja estfio a traba-
lhar com duas espécies, a Chlorella
vulgaris e a Nannochloropsis oceani-
ca, adquiridas em algotecas, “uma
espécie de biblioteca de algas”, re-
sume Sofia Mendonga.
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A par disso, o objectivo é estudar
a viabilidade do aumento de area,
passando de urn para 50 hectares —
0s que, segundo os cilculos, serao
necessarios para conseguir a fixacao
dos 25% do CO2 da industria do ci-
mento. Uma decisdo final sobre esse
passo sera tomada em 2018/19.

E, para crescer em escala, esta
em estudo a criagdo das chamadas
raceways low-cost, uma espécie de
piscinas, mas a céu aberto, que per-
mitem produzir quantidades mui-
to maiores de algas, embora com
um nivel de pureza menor (e, nes-
te caso, serao destinadas a outros

fins que ndo a industria alimentar).

A ambicdo é grande. “O universo
de aplicacdo desta empresa é todo o
mundo, da China 4s Américas”, de-
clarou Gongalo Salazar Leite. “Te-
mos que encarar o facto de que, na
producio de cimento, somos uma
industria poluente”, acrescenta Ji-
lio Abelho. “E vamos estar cada vez
mais sob pressdo.” A resposta, con-
clui, s6 pode ser pela inovacao e pe-
lo desenvolvimento tecnoldgico. “O
caminho é areducdo do CO2, ndo ha
como voltar para tras.”

apc@publico.pt

300

quilémetros é a extenséo total
dostubos cheios de microalgas
nafabricade Pataias

Biocombustiveis
sonofuturo

uando as grandes
industrias poluidoras
comegaram a estudar
alternativas para a fixagdo
de CO2 e se interessaramipelas
microalgas, a ideia era virem
a produzir biocombustiveis a
partir daguelas, explica Sofia
Mendonga, da Allmicroalgae,
a empresa ligada a cimenteira
portuguesa Secil. Mas
ha um obstéculo: “Para a
produgao de bio-dleos de
microalgas, destinados a fazer
biocombustiveis, é preciso
ter volumes muito grandes,
na ordem dos milhares de
toneladas.” Houve entdo, no
caso da Secil, uma adaptacgédo
de estratégia. “Percebemos
que, noinicio de uma
actividade como esta, temos
que trabalhar com volumes
de produgao mais peguenos
e vamos ganhando escala
até podermos chegar aos
biocombustiveis.”

A investigagao em
laboratério tem também
grande importancia porgue
permitira identificar as
espécies de algas mais
adeguadas — para bio-6leos, o
ideal sera usar microalgas mais
ricas em lipidos.

Para além dos
biocombustiveis, ha outras
areas interessantes tais
como os bioplasticos e os
bioguimicos. No final da
apresentagdo que fez na
inauguragao da Unidade de
Producao de Microalgas de
Pataias, Sofia Mendonga usou
um slide para mostrar o que,
de acordo com a visao da
empresa, pode ser o futuro.

Na imagem vé-se uma casa,
com um carro estacionado

a porta, em que uma série

de produtos — dos pneus do
carro ao tapete, passando pelo
champ6, a manteiga e 6leo de
cozinha, a gasolina, a pintura
das paredes ou o detergente —
tém um componente comum:
as microalgas. A.P.C.

Gelado, azeite

e biscoitos de algas

A geladaria Santini entusiasmou-se
com a ideia de usar microalgas e
criou um gelado de Chlorella, naque-
la que foi a primeira parceria para
o desenvolvimento de produtos da
Allmicroalgae a concretizar-se.

No mercado, os produtos da em-
presa ligada a Secil aparecem com a
marca Allma. E, para além do gelado,
estdo ja a ser testados, “em fase de
protétipo mas com grande poten-
cial de comercializagdo”, azeite com
Chlorella, com o Oliveira da Serra, da
Sovena; fruta com a Frulact; e queijo
fresco com a Queijaria Simdes. “No
caso do azeite, as algas ddo um ténue
aroma a mar que fica muito bem com
saladas ou com peixe”, garante Sofia
Hoffmann de Mendonga, responsa-
vel pelo desenvolvimento de negdcio
da empresa. Foram também testados
uns crocantes de Chlorella que estdo
agora a ser “redesenhados”.

Também o chef Vitor Sobral, da
Tasca da Esquina, tem colaborado
com a Allmicroalgae e comecou a
experimentar a Chlorella em varios
pratos — alguns dos quais foram
apresentados no final da ceriménia
de inauguracio da Unidade de Pro-
ducdo de Microalgas de Pataias.

Das duas espécies que a empresa
usa, a mais indicada para consumo
humano é a Chlorellavulgaris, que é,
alias, “o organismo vivo com maior
concentracgio de clorofila”. E uma
microalga com “mais de 50% de pro-
teina completa, o que significa que

tem todos os aminoacidos essenciais
e pode substituir a proteina de ori-
gem animal, 0 que a torna muito inte-
ressante para vegetarianos”, explica
aresponsavel.

Por enquanto, foi desenvolvida
a Chlorella em poé (que ja esta a ser
exportada), em comprimidos e em
capsulas (para ser tomada como su-
plemento alimentar) e ainda em ex-
tracto aquoso e oleoso. A outra espé-
cie, a Nannochloropsis oceanica, “tem
6mega-3, que 0 NOSSO Organismo nao
sintetiza”. Mas, “por ndo ter ainda
histérico de consumo humano sig-
nificativo”, esta a ser utilizada para
racoes para peixes de aquacultura,
outra das areas de negdcio que a All-
microalgae esta a desenvolver.

E um produto que ja esti a ser
exportado para varios paises euro-
peus, sendo a Alemanha e a Franca
os maiores mercados e também os
mais exigentes. “Valorizam muito a
qualidade e a frescura e preferem a
producao europeia relativamente aos
produtos asiaticos, que representam
90% do que encontramos na Europa
nesta area”, diz Sofia Mendonga.

A Allmicroalgae vé na alimentacdo
de peixes um mercado com enorme
potencial de crescimento porque, di-
zem 0s responsaveis da empresa, a
tendéncia é para o aumento do uso
de ingredientes vegetais na aquacul-
tura — e esta ird inevitavelmente cres-
cer a medida que os stocks de peixe
no mar se vao reduzindo. A.P.C.




